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Allergenkennzeichnung nach VO (EU) 1169/2011 enthalt: GG Gluten® (WZ Weizen®, RO Roggen®, GE Gerste”, DI Dinkel*, HF Hafer®, KA Kamut®, HY Hybridstimme*), KT Krebstiere®, El Ei*, Fl Fisch®, EN Erdnlsse®, S0 Soja°, ML Milch einschlieBlich
Laktose®, SF Schalenfriichte® {MA Mandel’, HN Haselnuss®, WN Walnuss®, KN Cashewnuss®, PC Pekannuss”, PA paranuss”, Pl Pistazlen®, MQ Macadamia- ader Queenslandnuss’), SL Sellerie”, SE Senf”, SM Sesam®, SU Schwefeldioxid und/foder Sulfite®,

LU Lupinen®, WT Weichtiere* (*und daraus gewonnene Erzeugnisse), Betriebsbedingt kinnen Spuren énthalten seln, Zusatzstoffkennzeichnung nach LMZDV: 1 ,mit Konservierungsstoff, 2 ,mit Antioxidationsmittel”, 3 it Geschmacksverstarker”,
Farbstoff®, 14 ,gewachst”, 15 L geschwirzt”, 16 ,mit Phosphat”,

4, mit 5ﬁ&ungsmmd{n]", 7 ,,mit (einer) Zuckerart{en) und sGRungsmittel(n)”, 10 ,en thilt eine Phenylalaninque Jle”, 11 , kann bel Obermifigem Verzehr abfiihrend wirken®, 12 ,mit
37 ,mit Nitritpokelsalz, 33 ,mit Nitrat”, 34 ,mit Nitritpokelsalz und Nitrat”, 53-70 ,enthalt Tafelsite auf Grundlage von ..." (Angabe der Tafelsifte durch Tafels(Be-Aushang).

Kurzfristige Anderungen des Speliseplans vorbehalten. keal-Angaben beziehen sich auf die durchschnittlichen Nihrwerte pro 100 g und sind als Orientierungshilfe zu verstehen. ” vegetarisch &’ mit Gefligelfleisch
Wir setzen zur Herstellung unserer speisen Bio-Zutaten ein. Diese sind tagesaktuell im Speiseplan mit Bio’ gekennzeichnet. .
5 k 5 : Kiras® sowle 9 mit Rindfleisch et mit Fisch
Die Men(linien 1 und 2 mit dem -Logo entsprechen in Verbindung mit dem Dessert 1 dem DGE-Qualittsstandard for dle_Ue rpflegung in Kitas" sowie dem
"pGE-Qualititsstandard fur die Verpflegung in Schulen® und wirden von der Deutschen Gesellschaft fr Erndhrung eV, zertifiziert, * Kaltgericht ﬁ Aktionsmeni:i
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